


UIENRINGEN
Portie uienringen in bierbeslag met pittige 
mayonaise.

8

BLOEMKOOL 
Portie gepaneerde bloemkoolroosjes uit de 
frituur met een kerriedipper.

6

EBI FRY 
Vier garnalen in een krokant jasje met sweet 
chilisaus.

8

GYOZA’S 
Vier gyoza’s gevuld met groente, geser-
veerd met een sojadressing.

8

HENDRICK’S 
BORRELPLANK

Perfect tijdens de borrel: Hendrick’s Borrelplank! 
Vier bitterballen, vier chicken wings, nootjes,  
jonge en oude kaas en gedroogde ham. Proost!. 
 
HENDRICK’S BORRELPLANK		             18  

OLIJVEN
Huisgemarineerde groene olijven.

4

NOOTJES
Portie notenmix.

3

DESEMBROOD
Vers desembrood met aioli en boter.

6

FLATBREAD
Platbrood met hummus en aioli.

6

BITES

SNACKS
OMA BOB’S BITTERBALLEN 1,15

VEGAN BITTERBALLEN 1,30

OESTERZWAMKROKETJES 1,50

KAASTENGELS 1,25

VLAMMETJES 1,15

MINI LOEMPIA’S 0,90

Stel je eigen bruine fruitschaal samen. 
Alle snacks zijn per stuk te bestellen.

14.00-24.00 UUR

14.00-24.00 UUR

BORRELPLANKEN
JONGE KAAS
Jonge kaas van Jerseykoeien met mosterd 
en zuur.

6

OUDE KAAS
Zes maanden gerijpte kaas met bierstroop.

8

CHARCUTERIE
Plank gevuld met salami en gedroogde 
hammen, geserveerd met dip en zuur.

12

KINDERBORRELPLANK
Borrelplank voor kinderen gevuld met chips, 
vier kipnuggets, komkommer, jonge kaas en 
M&M’s.

12

14.00-24.00 UUR

15.00-22.00 UUR

NACHO’S NATUREL
Nacho’s met gesmolten kaas, jalapeno,
crème fraiche, salsa en guacomole.

9

NACHO’S PULLED SPARERIBS
Nacho’s met pulled pork, gesmolten kaas, 
jalapeno, crème fraiche, salsa en guacomole.

12

NACHO’S
15.00-22.00 UUR

BUFFALO
CHICKEN WINGS

Heerlijke, sappige kippenvleugels in een rokerige, 
pikante Buffalomarinade. Krokant gebakken en 
overgoten met huisgemaakte Buffalosauce. 
 
4 STUKS			    	            5,5

15.00-22.00 UUR

HAUTE FRITURE

FLAMMKUCHEN
FLAMMKUCHEN KLASSIEK
Flammkuchen met crème fraîche, 
spekreepjes en dun gesneden ui.

8

FLAMMKUCHEN ZALM
Flammkuchen met crème fraîche, dille, 
rode ui, gerookte zalm en kappertjes.

9

FLAMMKUCHEN VEGGIE
Flammkuchen met crème fraîche, rode ui, 
geitenkaas, honing en rucola.

8

15.00-22.00 UUR

Wij geven je
graag een

bijpassende bier of wijnsuggestie.



CURRY VAN DE WEEK
Elke week een nieuwe smaakbeleving met
geurige specerijen, verse ingrediënten en een 
perfecte balans tussen pittig, romig en kruidig
genieten. Geserveerd met rijst en naanbrood. 
 
CURRY VAN DE WEEK			              15 
Geen zin om te koken? CURRY-TO-GO	            12  

STEAK TARTARE
Klassieke steak tartare met eidooier, kappertjes,
sjalot, mosterd en Worcestershiresaus.

100 GRAM 
200 GRAM

12 
20

YAKITORI
Oosterse kipspiesjes van de grill, gelakt met
sojasaus en bestrooid met sesam. 

4 STOKJES 
8 STOKJES

9 
18

GAMBA’S
Hele Argentijnse garnalen, gemarineerd in
knoflook met chili geserveerd met chipotle-
mayonaise.

4 STUKS 
8 STUKS

10
20

VANGST VAN DE DAG 
Dagelijks wisselend visgerecht, afhankelijk 
van wat de zee ons biedt.

20

FISH & CHIPS 
Krokant gebakken kabeljauwfilet met verse 
friet, geserveerd met frisse remoulade en 
citroen.

18

EEND in het pannetje 
Langzaamgegaarde bout van boerderijeend 
met gebakken spek, ui, wortel, bleekselderij, 
venkel en knoflook. 

19

LEKKER ERBIJ
VERSE FRIET 4

VERSE FRIET
met truffelmayonaise en Grana Padano

6

ZOETE AARDAPPELFRIET 5

GEBAKKEN KRIEL 5

SIDE CAESAR 
met Grana Padano, huisgemaakte 
caesardressing en knapperige croutons.

5

THE CLASSIC BURGER
Black Angusburger (175 gr.) met sla, tomaat, ui, 
augurk en huisgemaakte burgersaus. 
Maak er een cheeseburger van: +1,75

15

THE SPICY BURGER 
Black Angusburger (175 gr.) met hete saus,
bacon, cheddar, sla, tomaat, augurk en ui.

18

THE HENDRICK SPECIAL
Black Angusburger (175 gr.) met pulled
spareribs, cheddar, huisgemaakte smokey
cocktailsaus en coleslaw.

20

THE MAXIME
Kipburger (200 gr.) met sla, tomatenrelish, 
augurk, ui en smokey hennepsaus.

17

THE AVOCADO SHOW
Avocadoburger (125 gr.) met sla, pepperrelish, 
verse avocado, rode ui en hennepsaus.

16

THE GAMBA BURGER
Burger van gamba’s (160 gr.) met sla,
tomaat, augurk, gekarameliseerde ui en cajun- 
remoulade.

18

BURGERS
17.00-21.00 UUR

Passion for Grilling
De Josper Grill is een 100% houtskoolgestookte grill. 
Door het gebruik van houtskool geeft het alle gerechten 
een unieke, bbq-achtige smaak, een fijne textuur met 
behoud van de sappigheid. 
De Josper Grill wordt in onze keuken zoveel mogelijk 
ingezet om producten te grillen, roken en stoven. Bijna 
alle gerechten op onze menukaart staan in het teken van 
onze Josper Grill. Eet smakelijk!

Heerlijke malse spareribs waarvan het vlees van het 
bot valt. Gegaard in een marinade van eigen recept en 
gegrild op onze Josper Grill. Kies voor zoet of pittig. 
Geserveerd met huisgemaakte aioli. 

SPARERIBS 350 GRAM 
SPARERIBS 700 GRAM 
SPARERIBS 1000 GRAM

18 
26 
32

SPARERIBS
17.00-21.00 UUR

LADYSTEAK
Een malse steak (160gr.) van Iers rundvlees, 
perfect gegrild en geserveerd met een
heerlijke boterjus.

18

BAVETTE 
Malse flank steak (200gr.) van de Josper Grill 
met frisse, huisgemaakte chimichurri. 

20

TOMAHAWK voor twee personen 
Imposante ribeye (1100gr.) met bot, gegrild 
voor een malse, smaakvolle steak-ervaring.  
Geserveerd met huisgemaakte kruidenboter. 

55

Iets anders bij je biefstuk? 
Kies uit: peperroomsaus, boterjus, chimichurri of 
kruidenboter.

BIEFSTUK

KLASSIEKERS
17.00-21.00 UUR

17.00-21.00 UUR

Sausje erbij? Kies mayonaise, mosterd, ketchup of sweet chili.



CHEESECAKE
Met krokante bodem, subtiel zoet, fluweelzacht 
en afgewerkt met wisselende topping.

8

BROWNIE
Rijke chocoladebrownie, onweerstaanbaar en 
intens. Geserveerd met een bol ijs.

8

CHEF’S SPECIAL 
Laat u verrassen door ons wisselend dessert, 
met liefde en creativiteit samengesteld door 
onze chef. Elke keer een unieke smaaksensatie!

9

ESPRESSO MARTINI 
Klassieke cocktail van espresso, wodka en 
koffielikeur.

10

AFFOGATO 
Espresso met vanilleroomijs.

8

TOETJES
HENDRICK’S KOFFIE
Koffie met een tic van eigen recept

8

IRISH COFFEE
met Jameson Irish Whisky

9

FRENCH COFFEE 
met Grand Marnier

9

SPANISH COFFEE 
met Licor 43

9

BAILEYS COFFEE 
met Baileys Irish Cream

9

KOFFIE met een tic

Onze guilty pleasure! Wisselende selectie van drie 
bonbons van Chocolaterie De Swaen.
Heerlijk bij de koffie of thee. 
 
DRIE BONBONS			                    6

IL MUTO huisgemaakte limoncello 6

NOBELTJE LIKEUR 6

COINTREAU 6

GRAND MARNIER 6

ISOLABELLA SAMBUCA 6

LICOR 43 6

DI SARONNO AMARETTO 6

BAILEYS IRISH CREAM 6

BORRELS

Zin in iets sterkers? Vraag naar onze whiskykaart.

Allergenen informatie? Wij helpen je graag. 


